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Przeprowadzonej przez upowużnionego Cych) przedstawiciela (-i) Państwowego Wojewódzkiegol

Powiatowego/Granicznego-) Inspektora Sanitarnego w Rzeszowie

Agnieszka Beda - starszy asystent up. nr 057.30.2021

Miroslaw Kądziołka - asystent up. nr 057.27.2021

(imię i nanvisko, stąnowisko służbowe, nr upoważnień do czynności kontrolnych)

Kontrolę przeprowadzononapodstawie art.4125 ustawy zdnia14 marca 1985 r. o Państwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz.
U. z 202lr., poz. 795), w związktl zart. 67§l i §2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r, - Kodeks postępowania
administracyjnego (Dz. U. z 202lr., poz. 735 ze zm.). Sposób przeprowadzania kontroli określa Procedura urzędowej
kontroli zywności oraz materiałów i wyrobów przęznaczonych do kontaktu z żywnością PWBŻI}| określona w
zarządzeniu nr 10412017 Głównego Inspektora Sanitarnego z dnia 8 maja 2017 r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzędowej kontroli zywności orazmateriałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu zżywnościąorazw zarządzeniunr
291119 Głównego Inspektora Sanitarnego z dnia 13.12,2019r. zmieniającym zarządzenie w sprawie procedury urzędowej
kontroli Ąwności oraz materiałów i wyrobów ptzeznaczonych do kontaktu z żywnością.
Napodstawie art.48 ust, 11 pkt 1 ustawy zdnia6 marca2018 r, - Prawo przedsiębiorców (Dz. |J.z2019r,,poz.1292)-*)
oraznapodstawieart.9ust.4rozporządzeniaParlamentuEuropejskiegoiRady(UE)20171625zdnia15marca2077r,
w sprawie konholi urzędowych i innych czynności urzędowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowaniaprawa
zywnościowego i paszowego oraz zasad doĘczących zdrowia i dobrostanu zwierząt, zdrowia roślin i środków ochrony
roślin, zmieniające rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) łrr 9991200l, (WE) nr 39612005, (WE) nr
106912009, (WE) nr ll0712009, (UE) nr 115112012, (UE) nr 652/2014, (UE)2016/429 i (UE) 201612031,rozporządzenia
Rady (WE) nr 112005 i (WE) nr 109912009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/'74lWE,2007l43lWE,2008ll19/WE
i 2008ll20/WE, oraz uchylające rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) w 882/2004,
dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89|662/EWG, 90l425lEWG, 91l496lEWG,96l23lWE, 96l93/WE i 97l78lWE oraz decyzję
Rady 92/438/EWG (rozporządzenie w sprawie kontroli urzędowych) (Dz. Urz, L 95 z 07 .04.2017 , str. 1) - nie dokonano
zawiadomienia o zamiarze w szczęciakontroli,

I. Informacje ogólne dotyczące kontrolowanego zakładu.

I. Zal<ład: Zespół Szkolno-Przedszkolny nr 4 - blok żywienia w SP

(pełna nanua, wszystkie niezbędne dane doĘczqce idenĘfikacji zakładu)

35-101 Rzeszów, ul. Staroniwska 55
(adres)

NIP: 813-36-60-432

TEL: (17) 748-24-57 FAX: - E-MAIL: §ekretariat@zszp4.resman.pl

Zal<Ład objęty nadzorem na podstawie: nr wpi§u do rejestru z 239118_16/2008
(podać nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujący zaUJadem: p. Maria Balawejder - dyrektor

Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny
w Rzeszowie

35-040 Rzeszów, ul. Dąbrowskiego 79a
tęl.17-74-213-08, wew. 121-123, faks 1l0
poęzta elektroniczna: psse.rzeszow@pis. gov.pl
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3. Przedstawiciel zakładu: p. Anna Lisowicz - wicedyrektor Zespołu

(imię i nazwisko, stanowisko)

(osoby przywołane przez strony ną Sriam dokonanych czynności kontrolnych)

4. Zakręs przedmiotowy kontroli: kontrola warunków produkcji i obrotu Ęwnością, kontrola

warunków Żywienia

5. Wyposażenie użyte podczas kontroli: termometr O}J.ŻŻlAlt120ts

II. 1. Opis stanu faktycznego (charakter działalności zaldadu, liczba pracowników i inne informacje
char akt eryzuj qc e z ald ad).
Organem prowadzącym szkołę jest Gmina-Miasto Rzeszów. W stołówce przygotowywane są

posiłki obiadowe od surowca do wyrobu gotowego dla 183 uczniów SP i 59 dzieci

przedszkolnych. Stawka żywieniowa wynosi 3 zł d|a uczniów SPo a dla dzieci przedszkolnych

4o5zł. Dofinansowania z MOPSu nie dostaje żadne dziecko. W kuchni zatrudnione jest 3 osoby

oraz intendent - pracownicy posiadają aktualne badania do celów sanitarnych. Posiłki

podawane §ą na naczyniach stołowych.

Dział żywienia składa się z następujących pomieszczeń: pomieszczenie kuchenne

(wyposażone w l, kuchenkę 4-palnikoweo patelnię elektryczną, kocioł, 2 zlewozmywaki,

umywalkę do rąk, blaty robocze, szaĘ na sprzęt, 2 taboreĘ)ze zmywa|nią naczyń kuchennych

,pomieszczenie wydawania posiłków, zmywalnia naczyń ze zlewozmywakiem i wyparzarką

pomieszczenie magazynowe z chłodniami, obieralnia warzyw z obieraczką do warzyw

i umywalką do rąk, ze z|ewozmywakiem) magazyn produktów suchych, magazyn warzyw,

szatnia, toaleta dla personelu.

Towar do zakładu dostarczany jest z: Piekarnia Marzenie Trzciana (pieczywo), Zakłady

Mięsne Nowy MaxPol Brzeźnica (mięso, wędliny), Javid (mrożonkio ryby),Derlat (wyroby

garmażeryjne)o OSM Jasienica Rosielna (nabiał, jaja), Rajska Rzeszów (warrywa i owoce,

produkĘ ogólnospożrywcze). W szkole jest prowadzony program owoce i warzywao mleko

w szkole zflrmy Rolmlek Mielec.

W trakcie kontroli dokonano przeglądu środków do derynfekcji stosowanych w Zespole -
w obiekcie stosuje się środki o szerokim spektrum działania (grzybo-o bakterio-o orarz

wirusobójcze), przypomniano o zasadbch higieny które powinny być przestrzegane na każdym

etapie produkcji dań gotowych. W szkole §ą opracowane procedury z związklu z wystąpieniem

stanu epidemii COVID-l9 w bloku żywienia - w wyniku wdrożenia procedury każda klasa

z osobna spożywa posiłki w stołówce szkolnej (przedstawiono do wglądu harmonogram

wydawania posiłków )o po każdym dziecku jest derynfekowany stolik na bieżąco.

W zakładzie jest wdrożony system HACCP. W ramach systemu prowadzone są zapisy

zi monitoringu temperatur, naświetlania jajeko przyjęcie towaruo mycie i derynfekcja
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pomieszczeń. W kuchni pozostawia się próbki żywności w odpowiedniej ilości (około 150 g)

przechowywane w osobnej lodówce zgodnie z rozporządzeniem Ministra Zdrowia z dnia

17,04.2007 r. w §prawie pobierania i przechowywania próbek żywności przez zakłady Ęwienia
zbiorowego typu zamkniętego.

Dokonano oceny jadłospisu z okresu 4.1.0.2021. r. - 8.10.2021, r. zgodnie z wymaganiami

Rozporządzenia Ministra Zdrowiaz dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup środków spożywczych

przeznaczonych do sprzedaĘ dzieciom i młodzieĘ w jednostkach systemu oświaty oraz

wymagań jakie muszą spełniać środki spoĄrwcze stosowane w ramach żywienia zbiorowego

dzieci i młodzieĘ tych jednostkach jadłospis prawidłowy. Zgodnie z wymaganiami

Rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady(WE) Nr 1169/20lt z 25.10.20ll r. w sprawie

przekazywania konsumentowi informacji na temat Ąrwności, przekazywane są szczegółowe dane

doĘczące obecności w żywności składników alergennych oyaz powodujących reakcje

nietolerancji - w formie pisemnejo wyszczególnione w jadłospisie wywieszanym do wiadomości

uczniów na tablicy ogłoszeń.

Stan sanitarny w dniu kontroli dobry.

II. 2. Opis stwierdzonych nieprawidłowości z podaniem przepisów prawnych, które naruszono.

Integralną część protokołu stanowią następujące załączniki: ZFtPWSŻt01l01/01

III. Ustalenia pokontrolne

1. Zastwierdzone nieprawidłowości wymienione w pkt ... zń. nr..............

Ukarano nie karano
(imię, nazwisko, stanowisko)

grzywną w drodze mandatu karnego - w wysokości - zł
(nr mandatu karnego)

na podstawie
(podst:a.ła prawna)

upoważnienie do nakładania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia - nr
(po uprzednim wysłuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wylłoczenie/ią oraz uwzględniajqc
informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy prĘęcia grzwny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 70 Kodeksu postępowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunięcia nieprawidłowości sanitarno-technicznych :

3. W książce kontroli dokonano wpisu Óraz wydano doraźnę zalecenia dotycząceusunięcia bieżących

uchybień wymienionych w pkt dokonano wpisu / nie wydawano doraźnych za|eceń

o usunięciu stwierdzonych nieprawidłowości kierownik zakładu jest obowiązany zawiadomić
właściwego państwowego inspektora sanitarnego nie później niż w ciągu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.
4.Uwagiizasttzeżeniakierournrkdprzedstawicielaza\<ładu-).
Pan (i) wnosi /rrlelryuo.§l-) uwag i zastrzeżeń do stwierdzonego stanu faktycznego:

Brak uwag
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5. Uwagi osoby kontrolującej

Brak uwag

INFORMACJA O PRZETWARZANIU DANYCH OSOBOWYCH dostępna na stronie internetowej
PSSE w Rzeszowie: www.psserzeszow.pl

6. Czas trwania kontroli: od 12.10 do 13.30

Protokoł niniejszy wraz z załącznikami został. sporządzony w 2 jednobrzmiących egzemplarzach dla
każdej ze stron, a następnie, po odczytaniu i omówieniu, został podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokołunależy dokonaó odpowiedniej adnotacji.

Protokół podpisano

Poprawki i uzupełnienia do protokołu: brak

Zełpnłu
protokołu, załqcznika, określenia lub wyrazy błędne i te, któreje zastępujq)
Nr4

mgrA

(imię i nazwisko orąz iodpis kontrolowanego)

(podpisy świadków)

Iv. potwierdzenie odbioru n""ffii'Ói"ł ;:.|ui'rY;ł,,ilhj' i'i ;; i,', ;,

'1' cl. l 7 -'7,iii -2,,I - 5 0
Protokół kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 7.10.2021 r.
otrzymaŁem (-am) w dniu 7.10.202l r.

Zcspołu

(imię i nązwisko oraz podpis odbierajqcego protokół)

Właściciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doręczenia niniejszego protokołu moze
zgłosic zastrzężenia do ustaleń stanu faktygznęEo.

Wyniki kontroli doĘ czą wyłącznie skontrolowanego zakładu.
Niniejszy protokół nie moze być bez zgody Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w
Rzeszowie powielany inaczejjak tylko w całości.

nie zatwierdzono-) wyniki kontroli na ęgzemplarzu protokołu właściwego państwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podp i s kierown i ka komórki or ganizacy jnej /
kierownika technicznego l zastępcy)

*) 
zaznaczyć właściwe

--) 
skreślić w przypadku podmiotów, których nie dotyczą przepisy Prawa przedsiębiorców
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